HOTEL

BAVARIA BLU
am Ailok = —

MAMAIA

Let’s shine togetherina -

BRIGRHT

New Year!

De la 1778 lei /sejur 3 nopti/ persoana

(loc in camera dubla standard cu balcon)

- "-"""‘ 'DRESS CODE
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> Bright, energetic and bubbly colours on
a dress, tie or shirt, inspired by the
lively spirit of a bombon.
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30.12.2023 'i

e Cinain regim de bufet cu specific mexican - Tex Mex. i
31.12.2023 e A
e Mic dejun in regim bufet; ' 'f'- = ey

: 5k

e Pranzin regim bufet;

 Activitati pentru copii cu trupa Amicii;

« Colour Burst Party - muzica live by Crossover Band, moment artistic by
Cabaret Unique, candy bar, photo corner, foc de artificii, tombola cu
premii.

01.01.2024
~« Brunch;
o Activitati pentru copii cu trupa Amicii;
« Cina in regim bufet cu specific arabesc - Arabic.

02.01.2024
e Mic dejun in regim bufet.

Single standard Dubla standard Studio standard
'-" * 2080 lei/ camera 3555 lei / camera 3850 lei / camera

Suita standard Dubla deluxe standard Apartament deluxe standard *
4130 lei/ camera 4400 lei /| camera 4995 lei /| camera

Tarife valabile pentru sejururi de 3 nopti achitate integral péana la
U D PSARE 0N
Oferta se‘iupune unor termene si conditii.



MIENIIU®
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APERITIV

Rulada de curcan umpluta cu duxelle de ciuperci servita cu foie gras
caramelizat, tigareta cu branza si pruna afumata cu sos cremos de vin cu
mustar frantuzesc si ciuperci shimeji

PESTE

File de dorada posat cu sabayon de champagne servit cu creveti picanti
si legume tinere

TRADITIONAL

Sarmalute in foi de varza servite cu mamaliguta, costita afumata si ardei
lute

- FEL PRINCIPAL .

Muschiulet de vita Wellington servit cu mille feuille de cartof dulce,
- sparanghel si sos demiglace infuzat cu cimbrisor

TORT
CANDY BAR

*In cazul intolerantelor, alergiilor sau restrictiilor alimentare, va rugam sa ne informati din timp.

o, DRINKS BAR
o
T 4 "" .
P Sy, Disaronno fizz
o, L : Green apple
Crema de whisky SeShlics
; *-E*',_;’ Vin alb / rosu / rose B52
iy Aperol spritz :

Bt i 4, T Kamikaze
E?;?,', 'ﬂ g'laljs[c gin Jagermeister
,, ' : Cm Al Sucuri naturale si carbogazoase
,;_:;“— e ampdr.2 o Apa plata si minerala
E B Cuba libre e
‘;: " e g Sampanie la miezul noptii
%. ¥ Tequila sunrise

.:- :-.:?.'l ‘

iﬂ“ MENIU COPII
3., - APERITIV

r- g Ursulet de sunca presata cu

e cascaval

Oua umplute
Rosii cherry cu mozzarella
Chiftelute de pui

Baton de mozzarella prajit FEL PRINCIPAL
Salam de Sibiu Burger de pui
Castraveti Cartofi prajiti
Masline Mix de salata

Mix de salata Sos calipso



